
Voorgerechten
Gamba’s in pittige olie €8/€16
Gamba’s gebakken in olie, knoflook, rode ui, rode
peper en peterselie | knoflookbrood
Gerookte forel €9/€18
Mousse van gerookte forel en mascarpone | toast
van focaccia | gelei van komkommer zoetzuur
Dungesneden tonijn €9/€18
Frisée | edamame bonen | mayonaise van
varkensfricandeau | crumble van sesamzaad en
gedroogd zeewier
Rundercarpaccio €9,5/€15
Parmezaanse kaas | pijnboompitten | gefrituurde
kappertjes | pesto, truffel- of mosterdmayonaise         
Dungesneden gerookte ribeye €9/€18 
Rucola | knoflookdressing | gepofte tomaat |
gebakken oesterzwam, kastanjechampignon,
beukenzwam en witte champignon in knoflookolie 
Langzaam gegaarde kalfssukade €8/€16
Kalfssukade gegaard in kalfsjus | risotto met
plantaardige room en Parmezaanse kaas | kalfsjus
Flensje met roergebakken pekingeend €8/€16
Roergebakken pekingeend met paprika, prei,
taugé en sojaketjap saus | flensje
Tartaar van avocado €8/€16
Tartaar van avocao, komkommer, edamame
bonen | wakamemayonaise | sesamolie
Papardelle met truffel en paddestoelen €16
Gebakken oesterzwam, kastanjechampignon,
beukenzwam en witte champignon in knoflookolie
| papardelle met plantaardige room en
Parmezaanse kaas | truffelolie
Geitenkaas uit de oven €14
Geitenkaas | walnoten | honing | gepofte tomaat
| rucola | balsamicostroop
Tarte tatin van tomaat €14
Bladerdeeg, tomaat, karamel, zeezout, peper,
rozemarijn en tijm | rucola
Aardappelsoep €8,5 
Aardappel, plantaardige room, bouillon, ui, tijm |
bosui | peterselie | uitgebakken spek

Hoofdgerechten
Gebakken snoekbaarsfilet €20/€27
Slastamppot met Hollandse garnalen, edamame
bonen, ei en peterselie | beurre blanc
Gebakken tongfilet €20/€27
Risonni met plantaardige room, knoflook en
Parmezaanse kaas | venkel | bospeen | groene
asperge | bisq
Spaghetti met gestoomde tonijn €18/€24
Spaghetti met gestoomde tonijn, paprika, bosui,
peterselie, knoflook, kappertjes, pijnboompitten |
rucola
Gebakken biefstuk (100 of 200 gram) €17/€25
Gebakken ui, spek en spruiten |verse friet met
mayonaise | rodewijn-saus 
Gebakken tournedos (160 gram) €30
Aardappelpuree | gebakken ui, spek en spruiten |
rodewijn-saus 
Saté van gemarineerde kippendijen €19
Pindasaus | kroepoek | gebakken ui | knoflook |
verse friet met mayonaise
Gevogelte farce ongewikkeld in serranoham
€17,5/€24
Farce van kippendij, eend en dadels omwikkeld in
serranoham | zuurkoolstamppot | truffeljus
Gebakken kalfsoester (100 of 200 gram) €18/€26
Gebakken oesterzwam, kastanjechampignon,
beukenzwam en witte champignon | grof
gestampte truffelaardappel | saus van salie
Couscous met groenten €25
Gegrilde artisjok, winterpeen en pastinaak |
couscous met venkelzaad, rode ui, komijn, kaneel,
chili, tomaat, abrikoos, honing en olijfolie
Papardelle met prei en gorgonzolasaus €17/€25
Papardelle met prei, gorgonzola, plantaardige
room, peterselie, knoflook | schaafsel van
Parmezaan
Pompoenrisotto met gegrilde groenten €25
Risotto met pompoen | gegrilde pompoen |
gebakken champignons | gegrilde courgette |
gegrilde paprika | walnoten | cashewnoten |
rucola | Parmezaanse kaas | plantaardige room |
gepofte tomaat

Sides

Bij Brasserie en Wijnbar Genieten zetten we ons in om
voedselverspilling te verminderen. Daarom bieden we
niet alleen kleine en grote gerechten, maar ook losse
side dishes aan. Zo stel je je maaltijd precies samen naar
jouw wens, zonder dat er iets verloren gaat. 
Allergieën? Wij passen ons graag aan! Heeft u speciale
dieetwensen of allergieën? Laat het ons weten, dan
zorgen wij voor passende en smaakvolle alternatieven,
zodat iedereen kan Genieten!

Appetizers
Crostini’s per twee te bestellen 
Rundercarpaccio met truffelmayonaise €8,5 
Rilette van eend €10
Tonijnsalade €9
Gemarineerde olijven €3,5
Serranoham (50 gram) €9
Baguette met huisgemaakte kruidenboter €7
Baguette met dip €7



Sides
Verse friet met mayonaise €5 
Truffel friet €7,5
Verse friet | Parmezaanse kaas |
truffelmayonaise
Aardappelgratin €6
Risonni €7
Plantaardige room, knoflook en Parmezaanse
kaas
Risotto €7
Plantaardige room, knoflook en Parmezaanse
kaas 
Gemengde salade €5,5
Gegrilde groenten €8
Gebakken paddestoelen €8
Oesterzwam, kastanjechampignon, beukenzwam
en witte champignon in knoflookolie
Gebakken ui, spek en spruiten €6

Nagerechten
Taartje van appel en MonChou €13
MonChou | gekaramelliseerde appel | slagroom
| karamelsaus | crumble van speculaas
Witte chocoladeparfait met pure chocolade
mousse €14
Vanillesaus
Vanille crèmebrûlée €8
Frambozen €11
Frambozenijs | granité van frambozen |
frambozenmousse
Kaas €14
Wisselende kazen | appelstroop | 
veenbessencompote | crostini’s
Friandises €7,5
Verschillende huisgemaakte lekkernijen
Huisgemaakte boterkoek €10,5
Slagroom | vanilleroomijs
Huisgemaakte chocoladebrownie €10,5
Slagroom | vanilleroomijs
Warm rood fruit €12
Gemarineerde frambozen, aardbeien, bramen
en bessen | crumble | vanille-ijs

Kindermenu
Poffertjes €7,5
Poedersuiker | roomboter
Pasta bolognese €9
Spaghetti met tomatensaus, verschillende
groenten en  rundergehakt | geraspte kaas
Gebakken biefstuk 100 gram €17
Kruidenboter | appelmoes | Franse friet met
mayonaise
Mini frikandellen met Franse friet €8
Appelmoes | mayonaise
Kipnuggets met Franse friet €8
Appelmoes | mayonaise
Kroket met Franse friet €8
Appelmoes | mayonaise
IJsbeker om mee naar huis te nemen €6,5
1 bol vanilleroomijs met slagroom

Vier uw speciale
momenten bij Genieten!

Of u nu een verjaardag, bruiloft, jubileum,
bedrijfsfeest of andere speciale gelegenheid
viert, ons restaurant is dé ideale locatie. We
bieden op maat gemaakte arrangementen met
heerlijke gerechten, afgestemd op uw wensen.
Geniet van een sfeervolle ambiance, uitstekende
service en een menu dat perfect aansluit bij uw
feestelijke gelegenheid. Laat ons u helpen om
van uw evenement een onvergetelijke ervaring te
maken. Neem contact met ons op voor de
mogelijkheden!

We verwelkomen u graag binnenkort!

Team Genieten


